SPECJALNE MENU DEGUSTACYINE
Z OKAZJI OBCHODOW

VIl TYGODNIA KUCHNI WLOSKIE) NA SWIECIE

SARDE IN SAOR

Przystawka pochodzgca z Wenecji. Sardynki smazone, marynowane z cebulg,
orzechami pinii oraz rodzynkami w winie.

Val D'Oca Prosecco Scudo Oro Brut DOC | Veneto

MELANZANE ALLA PARMIGIANA
Jedno z bardziej znanych dar kuchni wtoskiej. Doskonata na przystawke zapiekanka
ze smazonych baktazanéw, sosu pomidorowego, sera mozzarella oraz Parmigiano
Reggiano. Jest to danie wegetarianskie.
Passimora Nero D'Avola DOC | Sicilia

SPAGHETTI AL NERO DI SEPPIA
Sycylijski przysmak! Czarny makaron spaghetti z sepig w ciemnym sosie
z atramentem z katamarnicy. Danie serwowane jest z natkg pietruszki.
Tareni Grillo IGT | Sicilia

GNOCCHI CON BORETO ALLA GRADESE
Tradycyjne danie z Grado (Friuli - Wenecja Julijska).
Gnocchi z sosem z ryb i owocéw morza, wina, octu winnego i duzej ilosci pieprzu.
Masi Soave Classico DOC | Veneto

GAMBERONI ALLA BUSARA
Danie z kuchni weneckiej. Krewetki krélewskie podsmazone na oliwie
aromatyzowanej czosnkiem i cebula. Serwowane w sosie z pomidoréw oraz z
pieczywem wtasnego wypieku.
Varvaglione V5 Malvasia Del Salento IGP | Puglia

SCALOPINE AL VINO BIANCO
Eskalopki z poledwicy wotowej w sosie z biatego wina. Serwowane z pieczywem
wtasnego wypieku.
Chianti Fontella DOC| Toscana

PANNA COTTA
Klasyczny wioski deser na bazie Smietanki. Serwowany z domowym sosem
czekoladowym,




