MENU WALENTYNKOWE

COCKTAIL DI GAMBERETTI | 39 zt
Wykwintna przystawka. Klasyczne potaczenie krewetek, sataty
z wyjgtkowym sosem na bazie domowego majonezu,
tabasco i brandy.

RAVIOLO CON TUORLO D’'UOVO FONDENTE | 32 zt
Jedno recznie robione raviolo w ksztatcie serca z nadzieniem
z lesnych grzybow oraz ricotty i ptynnego zottka.
Serwowane z palonym mastem.

PASTA AL FORNO VEGETARIANA| 52zt

Wegetarianska zapiekanka z makaronem penne,
baktazanem, boczniakami oraz cukinig.

ANATRA ALL’ARANCIA | 72 zt
Genialna piers z kaczki przygotowana metoda sous vide
z pomaranczg i koprem wtoskim, serwowana z sosem
z sycylijskich pomaranczy i zapiekankg z ziemniakéw, masta,
czosnku i tymianku.

MOUSSE CIOCCIOLATO E PEPERONCINO | 28 zt
Zaskakujgce i idealne potgczenie. Delikatny mus
przygotowywany na bazie gorzkiej czekolady, Smietanki
i ostrej papryczki peperoncino.




