
 
 
 

MENU WALENTYNKOWE 

 
COCKTAIL DI GAMBERETTI | 39 zł 

Wykwintna przystawka. Klasyczne połączenie krewetek, sałaty  
z wyjątkowym sosem na bazie domowego majonezu,  

tabasco i brandy. 
 

RAVIOLO CON TUORLO D’UOVO FONDENTE | 32 zł 
Jedno ręcznie robione raviolo w kształcie serca z nadzieniem  

z leśnych grzybów oraz ricotty i płynnego zółtka. 
 Serwowane z palonym masłem. 

 

 PASTA AL FORNO VEGETARIANA| 52zł 
Wegetariańska zapiekanka z makaronem penne,  

bakłażanem, boczniakami oraz cukinią. 
 

ANATRA ALL’ARANCIA | 72 zł 
Genialna pierś z kaczki przygotowana metodą sous vide  
z pomarańczą i koprem włoskim, serwowana z sosem 

 z sycylijskich pomarańczy i zapiekanką z ziemniaków, masła, 
czosnku i tymianku.  

 

MOUSSE CIOCCIOLATO E PEPERONCINO | 28 zł 
Zaskakujące i idealne połączenie. Delikatny mus 

przygotowywany na bazie gorzkiej czekolady, śmietanki 
 i ostrej papryczki peperoncino.  

 


