Prosté italStina!
Toto pravidlo nas provazi od samého pocatku.
Pokud mate radi pravou italskou kuchyni,
Pak jste na sprdvném misté.

Zveme Vas do nasich restauraci.

I Love Pasta Restaurant - téstovinova manufaktura
Je prosluld svymi domacimi pomazankami a autentickou italskou kuchyni. Mezi typické pokrmy patfi
Carbonara Premium a Tiramisu.
Wiejska 15A, Jelenia Goéra

I Love Pizza Pizzeria - ohen vliadne zde!

Jakmile ochutnate pizzu z pece na dfevo, nebudete chtit snist dalsi.
Podwale 17A, Jelenia Gdora ' o

upuj autentycx

BUY
Miluji Itdlii - italsky Zivotni styl ITALY 3
Kulinafsky koncept kombinujici restauraci a lahGdkafstvi. ~ ¢,
K pripravé pokrmu v nasich restauracich pouzivame peclivé vybrané produkty, z nichz vétsina pochazi z
lahGdkarstvi | Love Italy, kde si mlZete i zakoupit. Najdete zde lahodné uzeniny, syry, vina, kdvu a dalsi
pochoutky se znackou kvality #buyitaly.

Vazite si nas — dékujeme!
Spolec¢né tvofime rodinu | Love.

Italsti auditofi kontrolovali jidelni listek, plivod a kvalitu surovin, zkusenosti a vzdélani kuchafr,
chut pokrm, vyzdobu a atmosféru. ObdrzZeli jsme certifikdt Ospitalita Italiana. V Polsku ji ma

OSPITALITA ITALIANA
== pouze 28 restauraci.

POLAND

BEST Doporucujeme restaurace | Love Pasta a | Love ltaly
RESTAURANTS v prestiznim prlvodci Polsko 100 nejlepsich restauraci.

Ristorante
Selezionato

@ Nase restaurace jsou doporucovany elitni federaci
Associazione  1talska asociace kuchatu.
[Taliana Cuochi
1] Restaurant Guru oznacil | Love Pasta za nejlepsi v roce 2024
restauraci a Miluji Italii za nejlepsi italskou restauraci,
Zamilujte si pizzu pro nejlepsi pizzu v Jeleni Hore.

Zlaté vidlicky jsou udélovany nejlepsim restauracim a $éfkucharlm v Polsku.
Miluji téstoviny a miluji Itdlii je ziskaly v kategorii Stredomotska kuchyné, zatimco $éfkuchar |
Love Italy - Michat Matuszewski obdrzZel titul Velmistr kulindfského uméni.
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ANTIPASTI | PREDKRMY

1. CICCHETTI | 56 zt | 14€
Skuteéna specialita z Benatek, kterd ukazuje bohatost a rozmanitost tohoto regionu. Tajemstvim téchto mini
sendvicu a svacin jsou dokonale vybrané suroviny. Tento predkrm vam umozni objevit az 6 rlznych chutovych
kompozic.

2. BURRATA CON POMODORI E PESTO | 48zt | 12€ | 300g #a
Krémovy syr Burrata z Apulie, poddvany s rukolou, cherry rajcatky,
Pesto alla Genovese a extra panensky olivovy olej.

3. TARTARE DI FILETTO | 68 zt | 17€ | 250 g
Rucné krajeny hovézi tatarak, s domdci lanyZzovou majonézou, smazenymi kapary, Salotkou, nakladanymi
htibky, piniovymi ofisky, domacimi susenymi rajcaty a kofenim. Poddvame s pecivem.

4. VEGE TARTARE | 56zt | 14€ | 250 ¢ da
Rucné krajeny tatarak z pecenych lilkd, cerstvych a susenych rajcat, kapar, ¢ervené cibule s pridavkem syru
starcciatella, kfupavé hlivy Ustfiéné a petrzelového oleje. Pokrm podavame s pedivem.

5. CARPACCIO DIMANZO | 72zt | 18€ | 250 g e
Carpaccio bylo vytvoreno v Bendtkach v roce 1950. Nazev pokrmu pochdzi ze jména slavného benatského
malite Vittore Carpaccia. Je to tence nakrdjena hovézi svickova z jednoho kusu, podavana s rukolou, cherry
rajcatky a syrem Parmigiano Reggiano. Pokrm je uzeny koufem z citronového dreva.

6. CARPACCIO AL TARTUFO | 84zt | 21€]| 250g
Najence rozdrcend hovézi svickova
s pfisadami. Pokrm se podava s cerstvym cernym lanyzem.

7. PATATINE FRITTE AL PARMIGIANO REGGIANO | 32zt | 8€| 1505 @a
Hranolky prelité syrem Parmigiano Reggiano a lanyZzovym praskem.

8. SPECIALITA ITALIANE | 48zt | 12€ | na 100 g
Individualné sestavené prkénko se syrem, uzeninami a speciality dostupnymi v nasi vyloze.

9. PURE DI PATATE AL TARTUFO | 36zt | 9€ | 220g
Krémova bramborova kase se syrem Parmigiano Reggiano a gratinovanym lanyZovym olejem
s vejcem, poddvané s Cerstvé nastrouhanym lanyzem.

MINESTRE | POLEVKY

10. TORTELLINI IN BRODO | 36zt | 9€ | 300 ml
Rucné vyrabéné pirozky s naplni z masa v dribezim a hovézim vyvaru.

11. ZUPPA DI POMODORO | 36 zt | 9€| 300 ml E%
Krémova a aromaticka rajéatova polévka, podavana s olivovym olejem, mozzarellou,
pestem alla genovese a prazenymi mandlemi.




PRIMI | PRVNI CHOD

12. RAVIOLI ALLA CAPRESE | 52zt | 13€ | 350¢g
Dvandct ruc¢né vyrabénych ravioli se syry Mozzarella a Ricotta.
Podavame v rajcatové a bazalkové omacce.

13. SPAGHETTI ALLA CARBONARA | 56zt | 14€ | 460 g
Tradi¢ni pokrm rimské kuchyné. Téstoviny v omacce na bazi
syra Pecorino Romano, Guanciale a vajecnych Zloutka.

14, SPAGHETTI AGLIO, OLIO E GAMBERI | 727t | 18€] 300g 2
Spagetové téstoviny s omackou na bazi éesneku, peperoncina, oliv, petrzelky a krevet.

15. RIGATONI CON RAGU NAPOLETANO | 56 zt] 14€ | 400 g
Makaronové rigatoni v bohaté masové omacce s hovézim masem, veprovou krkovickou a veprovymi Zebry s
pancettou, prosciutto Crudo di Parma a rajéatovou omackou.

16. GNOCCHI AL TARTUFO | 72zt| 18€ | 350g
Gnocchi v omacce na bazi lanyzi, masla a syra
Parmigiano Reggiano s pridavkem cerstvych lanyza.

17. CARAMELLE ALL'ANATRA | 60 zt | 15€ | 350 g
Dvanact ru¢né vyrabénych raviol ve tvaru bonbdnd s naplini z pe¢ené kachny,
Poddvame se spalenym maslem a piniovymi ofisky.

18. CONCHIGLIONI RIPIENI Al FORNO | 60zt | 15€ | 460 g %
Téstoviny ve tvaru musle plnéné nadivkou ze Zampion(l Portobello, cuketou a syrem Mascarpone. Pecené v
italské syrové omacce.

19. RISOTTO CACIO E PEPE CON TARTUFO | 72zt | 18€ | 360g % E
Krémové rizoto na bazi pepre a syra Pecorino Romano poddvame s vlockami Cerstvé nastrouhaného lanyze.
Pfipravuje se z ryZze Arborio péstované na severu ltalie. Spravné pfipraveny pokrm ma mirné tekutou
konzistenci, ryZe se vari al dente.




SECONDI | DRUHY CHOD

20. INSALATA DI GAMBERI| 64zt | 16€ | 280,9,"_‘@
Pét smazenych tygfich krevet poddvanych na rlznych druzich salatu
s pridavkem cherry rajéat, mrkve a cibule.

21. INSALATA CAESAR | 60zt | 15€ | 350 g
Hlavni ingredience jsou fimsky salat, syr Parmigiano Reggiano, krutonky a kufeci prsa.

22. FRITTO MISTO DI MARE | 80zt | 20€ | 350 g 9
RGzné druhy Cerstvych mofskych plodi a zeleniny, obalované a smazené v hlubokém tuku.

23. POLPO CON PUREA DI PATATE | 99zt | 25€ | 280g %
Chapadla chobotnice grilovana na Zivém ohni, poddvana na jemné bramborové kasi, doplnéna
pecenymi artyCoky a aromatickou petrzelovou salsou.

24. TRIPPA ALLA FIORENTINA | 56 zt | 14€ | 300g
Tedy hovézi drstky ve florentském stylu. Husty gulas se zeleninou a rajéaty, peceny
se syrem Parmigiano Reggiano. Pokrm se podava s chlebem.

25. SALTIMBOCCA ALLAROMANA | 96 zt | 24€ | 450 g
Jedno z nejznaméjsich italskych jidel na svété. Ten pravy musi byt pfipraven
s telecim masem, Sunkou Prosciutto Crudo a listky Salvéje. Podavame s pecivem.

26. TAGLIATA DI MANZO | 119 PLN | 29€ [ 400 g
Grilovand a nakrajena hovézi svickova, podavana s jedlym zlatem. SlouZil
podava se s rukolou, chlebem, cherry raj¢atky a syrem Parmigiano Reggiano.

27. STRACOTTO AL CHIANTI | 72zt | 18€ | 350g
Hovézi licka duSena na cerveném viné Chianti, poddvana
s bramborovou kasi, borettanovou cibulkou a petrZelovym olejem.

28. COTOLETTA DI MELANZANE CON SALSA DI POMODORO | 48zt |12€ | 38C@%3
Smazeny lilek ve strouhance, poddvany na raj¢atové omacce.

BAMBINI MENU | DETSKE MENU

29. PASTA IN BRODO | 24zt | 6€ | 200 ml
Domaci téstoviny v kurecim a hovézim vyvaru.

30. PENNE V BIANCO | 20zt | 5€ | 180 ggf,
Penne téstoviny podavané s mdaslem nebo olivovym olejem.

31. SPAGHETTI AL POMODORO | 28zt | 7€ | 230 g,
Spagetové téstoviny podavané v klasické rajéatové omacce.

32. GNOCCHI AL POMODORO | 32zt | 8€ | 210 g effy
Gnocchi poddvané v rajcatové omacce.

33. RIGATONI CON RAGU NAPOLETANO | 34zt | 8.50€ | 230 g
Téstoviny Rigatoni v bohaté masové omacce z hovéziho masa, veprové krkovicky a Zeber s pancettou,
prosciutto Crudo di Parma a rajéatovou omackou.




CONTORNI | PRILOHY

34, INSALATA MISTA | 327t | 8€ | 180 ¥ &
Klasicky, maly italsky salat. Pfipravuje se z mrkve, rajcat, salat( a cibule.

35. STUZZICHINI | 28zt | 7€ | 150 g #a
Sada obcerstveni idedlni k alkoholu. Sklada se z oliv, italskych bramburkd a solenych arasida.

36. PANE | 16zt | 4€ | 200 g
KosSik domaciho peciva.

DOLCI | CUKROVI

37. PROFITEROLES AL CIOCCOLATO | 34 zt| 8,50€| 150g
Jedna se o oblacky z odpalovaného tésta plnéné vanilkovym krémem a zalité cokoladovou omackou.

38. CAFFE AFFOGATO | 26 zt| 6,50€ | 100 g
Dezert na bazi kdvy a smetanové zmrzliny.

39. PANNA COTTA | 327l| 8€ ] 180¢g
Klasicky italsky dezert na smetané.
Podavdme s domaci sezénni ovochou omackou.

40. TIRAMISU | 36 zt] 9€ | 250 g
Klasicky dezert italské kuchyné. Pfipraveno podle receptury restaurace | Love Pasta.
Web Restaurant Guru jej prohlasil za nejlepsi tiramisu v Jeleni Hore.

41. CUORE CALDO AL PISTACCHIO | 39zt | 9,50€ | 220 g
Susenka z bilé ¢okolady s tekutym pistaciovym stfedem, pecend tésné pred poddvanim, poddvana s kopeckem
smetanové zmrzliny a sezénni ovoce

42. GELATO | 9zt | 2€ | 70¢g
RemeslInd zmrzlina v sezénnich pFichutich. Ohledné dostupni nabidky zeptejte se prosim persondlu.

43. BABA ALRUM | 32zt | 8€ | 120g
Neapolsky dezert. Servirované tfi malé muffiny nasaklé rumem
s doméci Slehackou a sezdnnim ovocem.

44. COPPA DI GHIACCIO | 28zt | 7€ | 120g
Liskootiskova zmrzlina s giandayou, prazené liskové ofisky

,’//y 45. ILLY CREMA |12 zt | 3€ | 60g

Ledova kdvova smetana.




Espresso | 12 zt | 3€ | 30 ml
Espresso Doppio | 16zt | 4€ | 60 ml
Espresso Macchiato | 16 zt | 4€ | 60 ml
Cappucino | 16 zt | 4€ | 200 ml
Latte Macchiato | 18 zt | 4,50€ | 300 ml
Caffe Latte | 18 zt | 4,50€ | 300 ml
Flat White | 18 zt | 4,50€ | 200 ml
Babyccino | 16 zt | 4€ | 200ml
Americano | 16 zt | 4€ | 200 ml
Pistaccino (pistaciové cappucino %) | 20 zt| 5€ | 200 ml
Caffe del Giorno | 20 zt| 5€ | 200 ml

STAVY A LIMONADY
Domdci limonada | 20zt | 5€ | 0,3 |
CAPPY Jable¢na stava, pomeranc | 10 zt | 2,50€ | 0,251
Cerstvé vymackand $tava | 26 zt | 6,50€ | 0,3 |
VODA
Karafa (0,5 1) perlivé / neperlivé vody | 10 zt | 2,50€
Karafa (1 litr) perlivé / neperlivé vody | 14 zt | 3,50€
ITALSKA BALENA VODA
Sycené/nesycené oxidem uhli¢itym | 16zt | 4€ | 0,7 |

NAPOJE
Coca Cola, Coca Cola ZERO, Fanta, Sprite, Tonic | 12zt | 3€ | 0,25 |
CINO, ARANCIATA, LIMONATA | 14 zt | 3,50€ | 0,33 |

TOCENE PIVO
REGIONALNi REMESLNY PIVOVAR ,,MARIENTAL“
IPA (0,3L/ 0,5L) | 14zt/ 16zt | 4€ / 5€
PILS(0,31/0,51 | 14zt / 16zt | 4€ / 5€

PIVO (LAHEV)
MENABREA LA 150° AMBRATA| 16 zt | 4€ | 330 ml

MENABREA LA 150° BIONDA| 16 zt | 4€ | 330 ml
MENABREA ARTE V BOTTIGLIA | 16 zt | 4€ | 330 ml

NEALKOHOLICKE PIVO (LAHEV)
Mitostaw | 14 zt | 3,50€ | 0,5L
MENABREA ZERO ZERO | 14 zt | 3,50€ | 330 ml




LISTOVY CAJ NEWBY | 20zt | 4€] 0,51

CEYLON
Srilansky Cerny ¢aj s osvézujici a plnou chuti; suchy zavér s aromatickym nadechem citrusa.
CINNAMON
Lahodny cerny ¢aj s plnou, suchou, hladkou chuti, skoficové aroma a teply, uklidiujici zavér.
CERNY CAJ EARL GREY
Cerny &aj s citrusovym aroma, jemnym zavérem a vyvazenou, plnou chuti se sladkym ténem bergamotu.
JASMIN BLOSSOM
Aromaticka, sladka a jemna smés s podmanivou vini jasminu.
SILVER NEEDLE
Bily ¢aj s tony melounu a medu, s lehce krémovou chuti a jasnym, osvézujicim zavérem.
MANGO & STRAWBERRY
Lahodny nalev s viini jahod a manga, s vyvazenou sladkokyselou chuti.
PEPPERMINT
Aromaticky matovy nalev se svézi a silnou chuti.
ROOIBOS TIRAMISU
Rooibos nalev s cukrovym aroma kakaa, chuti ofisk(, kdvy a ¢okolady; sladky a vytrvaly zavér.
PERSIAN ROSE
Jedine¢na smés poupat iranskych rizi s jemnym aroma rizi,
jemna kvétinova chut a jemny, dlouhotrvajici zavér.

GREEN SENCHA

Cajové listky Sencha nasbirané brzy na jafe jsou pfi vyrobnim procesu vystaveny horké pare, diky éemuz

neztraceji svou prirozenou svézest.
HIBISCUS RED BERRIES
Unikatni smés bobuli s ibiskem, ktery je prosluly svymi blahodarnymi acinky na imunitni a travici systém.

KVETOUCI CAJ | 26 zt | 6,50€
Rucné vyrabéné kvetouci ¢aje jsou skute¢nymi mistrovskymi dily.
Vytvoreno pro milovniky vzneSenych chuti.

BLUEBERRY
Propracované sloZeni listkd a kvétl zeleného caje prekvapi svou jemnosti.

TE FREDDO | 26zt | 6,50€ | 300 ml
Na aktualné dostupnou pfichut ledového Caje se prosim zeptejte personalu.




