{5‘§Y MENU SEZONOWE

ZUPPA DI POLPETTINE 35zt [9€| 500 ml
Pozywna zupa warzywna z pulpecikami miesnymi. Nazywana jest
rowniez wtoska zupa weselna.

-~ LASAGNE Al FUNGHI 56zt | 14€| 350g
" Bogate i smaczne danie kuchni wtoskiej. Tradycyjna lasagne z migsnym
sosem ragu i beszamelem. Serwowana z sosem z grzybdéw lesnych
oraz zapiekana z serem Parmigiano Reggiano.

RAVIOLI DI SALSICCIA 56zt |14€| 300g
Dwanascie recznie robionych ravioli z nadzieniem z wtoskiej kietbasy,
ricotty oraz Parmigiano Reggiano, serwowane w sosie z grzybow
lesnych.

GNOCCHI CON CREMA DI ZUCCA [48zt| 12€|380gJ ﬁ
Gnocchi w pikantnym sosie na bazie dyni, Mostardy
i ciasteczek Amaretti. Serwowane z dodatkiem sera gorgonzola.

PASTA GUANCIALE E PEPERONI | 52 zt| 13€] 350gJ
Makaron strozzapreti w pikantnym sosie z pieczonej papryki,
guanciale, peperoncino i cebuli.

ZUPPA Al FRUTTI DI MARE | 79 zt | 19€|480g "@
Pyszna potrawka z réznych rodzajéw owocodw morza
w sosie z wina i pomidoréw z dodatkiem czosnku, pietruszki
oraz peperoncino. Serwowana z pieczywem.

ARANCE CON GELLATO E CARAMELLO AL WHISKY | 36zt |9€| 180g
Zapiekane pomarancze z karmelem o smaku korzennym
z whisky. Serwowane z domawy ilodami czekoladowymi.




