
 
MENU SEZONOWE 

 
ZUPPA DI POLPETTINE 35zł |9€| 500 ml 

Pożywna zupa warzywna z pulpecikami mięsnymi. Nazywana jest 
również włoską zupą weselną. 

 
LASAGNE AI FUNGHI 56zł |14€| 350g 

Bogate i smaczne danie kuchni włoskiej. Tradycyjna lasagne z mięsnym 
sosem ragu i beszamelem. Serwowana z sosem z grzybów leśnych 

oraz zapiekana z serem Parmigiano Reggiano. 
 

RAVIOLI DI SALSICCIA 56zł |14€| 300g 
Dwanaście ręcznie robionych ravioli z nadzieniem z włoskiej kiełbasy, 

ricotty oraz Parmigiano Reggiano, serwowane w sosie z grzybów 
leśnych.  

 
GNOCCHI CON CREMA DI ZUCCA |48zł| 12€|380g             

Gnocchi w pikantnym sosie na bazie dyni, Mostardy  
i ciasteczek Amaretti. Serwowane z dodatkiem sera gorgonzola. 

 
PASTA GUANCIALE E PEPERONI | 52 zł| 13€|350g       

Makaron strozzapreti w pikantnym sosie z pieczonej papryki, 
guanciale, peperoncino i cebuli. 

 
ZUPPA AI FRUTTI DI MARE | 79 zł | 19€|480g 

Pyszna potrawka z różnych rodzajów owoców morza 
w sosie z wina i pomidorów z dodatkiem czosnku, pietruszki 

oraz peperoncino. Serwowana z pieczywem. 
 

ARANCE CON GELLATO E CARAMELLO AL WHISKY | 36zł |9€| 180g 
Zapiekane pomarańcze z karmelem o smaku korzennym  

z whisky. Serwowane z domowymi lodami czekoladowymi. 


